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TRUFFES AUX 2 CHOCOLATS ET LIMONCELLO. 
 
Ingrédients : 80 gr de chocolat au lait (35% de cacao) 70gr de cho-
colat noir (70% de cacao) 120gr de crème, 2 à 3 C à S de limoncel-
lo, zeste de citron non traité, citron confit pour le décor. 
Préparez les truffes la veille. 
 

Portez à ébullition 80gr de gr de crème et versez sur les choco-
lats en 2/ 3 fois pour obtenir une crème lisse.  

Ajoutez le limoncello le zeste de citron et le reste de crème 
froide.  

Mélangez couvrir de papier film et au frais 5 heures.  
Versez la ganache dans un saladier et fouettez comme pour une 

chantilly à petite vitesse quelques minutes. 
Mettre dans une poche à douille cannelée et formez des truffes. 

Décorez avec des dés de citrons confits.  
Laissez sécher au frais plusieurs heures avant de servir. 
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