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Concombre bio bulgare
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Crépe fromage

Pasteque

-
Scolarest

GOUT / PARTAGE / PROXIMITE

Gratin de gnocchi a la

tomate
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Yaourt aromatisé
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@ Viandes, poiSsons @ Légumes
& fruits

et ceufs

Eclair au chocolat

!

Roti de dinde jus aux
herbes

(sans viande : omelette)

Epinards a la creme

Filet de poisson
meuniére

Pommes de terre
persillées

Vache Picon

Fruit de saison bio

R
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Gouda bio

|

Flan vanille nappé
caramel

Tous nos fruits et nos légumes destinés a l'élaboration des crudités sont majoritairement issus de l'Agriculture Raisonnée @

@ Produits cérealiers,
féculents et légumes secs

®r

aitiers

roduits +« produits riches en graisses
++ desserts sucrés

"Selon |'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui

Aaisonnde

s'intégre
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Salade de riz bio

Ailerons de poulet
barbecue

(sans viande : beignets de poisson)

Gratin de courgettes

G
Salade verte e
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GOUT / PARTAGE / PROXIMITE

Paté de campagne*

cornichon
(sans porc / sans viande : surimi
mayonnaise)

Lentilles & |'indienne

Semoule bio

Brie
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Fruit de saison

Emmental

@ Viandes, poissons @ Légumes

et ceufs

Compote pomme fraise

oignhons

(sans viande : soja a la nigoise)

Sauté de beeuf aux

Haricots verts bio”'

Pennes au thon a la

sétoise

Petit suisse aromatisé

Fromage ail & fines
herbes

Tarte abricotine

Fruit de saison bio

"Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre

& fruits

@ Produits céreéaliers,
féculents et l1égumes secs

@ produits
Fa itiers

* produits riches en graisses

*++ desserts sucrés @
Tous nos fruits et nos légumes destinés a l'élaboration des crudités sont majoritairement issus de l'Agriculture Raisonnée

dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en



