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Scolarest

GOUT / PARTAGE / PROXIMITE

Carottes rdpées a

Saucisson a l'ail

"Selon |'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui

s'intégre

G I'orange
cornichon
. . (sans porc : surimi mayonnaise)
Pizza Margherita 77

C Emincé de poulet sauce Sauté de beeuf a la Hachis Parmentier Filet de poisson doré

forestiere provengale végétal au beurre

(soja bio) m
@ Haricots verts persillés Gratin de choux fleurs
c Pates Pennes bio
C Petit suisse aromatisé | Petit moulé nature | Emmental : Yaourt sucré bio |
a8 Salade de fruits
@ Fruit de saison bio 1 + 1
Acapulco
Mousse au chocolat
c Galette des rois
@ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céreéaliers, @ Frodui‘ts + produits riches en graisses
et oeufrs & fruits féculents et légumes secs aitiers «* desserts sucrés

Tous nos fruits et nos légumes destinés a l'élaboration des crudités sont majoritairement issus de l'Agriculture Raisonnée @



Céleris rémoulade

Chili sin carné

Riz bio créole

uuuuuuuuuuuuuuuuu

uuuuuuuuuuuuuuuuu

Salade Coleslaw bio

Salade de pates au

L 2
Scolarest

GOUT / PARTAGE / PROXIMITE

Salade de ceeurs de
palmier

(sans porc : tartiflette au saumon)

Carottes persillées

basilic
|
Sauté de veau a la ‘?. Nuggets de poisson
Tartiflette* i
moutarde - citron

Epinards bio a la créme

Brie Yaourt aromatisé / Fromage frais Samos
5| +
) ) o= Compote pomme
Fruit de saison bio
banane
Flan vanille
Beignet au chocolat
@ Viandes, poiSSons @ LégumesS @ Produits céreéaliers, o Frodui‘ts * produits riches en graisses
et oceufs & fruits féculents et l1égumes secs aitiers «+ desserts sucrés

Tous nos fruits et nos légumes destinés a l'élaboration des crudités sont majoritairement issus de l'Agriculture Raisonnée

"Selon |'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui

s'intéegre



Bon
app©

@

B = oo

Betteraves vinaigrette

Escalope de volaille a la
creme

Semoule bio égrenée

%, Menu de la Semaine du, |
xit !

uuuuuuuu

Quenelles natures bio
sauce tomate
Poélée de légumes
forestiers

Petit suisse sucré

I

® 06| 006000

Fruit de saison ¢

Petit moulé ail & fines
herbes

Salade verte

REPAS ALLEM

Scolarest

PARTAGE / PROXIMITE

==

. VENDREDL

Mais Rotkohlsalat
(chou rouge bio mais)

Gratin de pates bio au

poisson

Currywurst
(saucisse barbecue curry)

(sans porc : poisson pané)

Gebraten
(frites au four)

Yaourt aromatisé

Tarte aux pommes

@ Viandes, poiSsons @ Légumes
& fruits

et ceufs

@ Produits céréaliers,
féculents et légumes secs

*®r

aitiers

Mirepoix de péches

roduits -

Kdse
(gouda)

Karamell Flan
(flan nappé caramel)

"Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui

s'integre

roduits riches en graisses
*+ desserts sucréas

Tous nos fruits et nos légumes destinés a l'élaboration des crudités sont majoritairement issus de l'Agriculture Raisonnée @
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"Selon |'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre

Chinpis
@ Salade Chinoise N Salade Waldorf
(soja, carotte bio, mais) Eﬁ (céleris, noix, pomme) i
O Saucisson sec*
21 26 Mooa cornichon -
T S 4k _ s . yarian
i (e aeear, | (sans porc : surimi mayonnaise) Vege . Cr‘épe au fr'omage
Aiguillettes de poulet . E . L, . .
C J _ P Beeuf au paprika Escalope pané végétal Colin creme de potiron
sauce aigre douce
Haricots verts L .
@ . Purée bio de brocolis
persillés - .
© Riz cantonnais Lentilles bio
(sans viande) |
r K
, , Yaourt aux fruits
@ Yaourt sucré Camembert St Nectaire o,
mixés
- | 1
2t Compote pomme
Q Fruit de saison bio ] Ananas frais
abricot
© Rocher coco
@ Viandes, poiSSons @ LégumesS @ Produits céreéaliers, o Frodui‘ts * produits riches en graisses
et oeufs & fruits féculents et leégumes secs aitiers +* desserts sucrés % :

Tous nos fruits et nos légumes destinés a l'élaboration des crudités sont majoritairement issus de l'Agriculture Raisonnée

dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en



