pEeRenErEl o ‘=3 SEMAINE DU
VRE s 6 AU 10 MARS 2017

Le chef vous propose :

Betteraves vinaigrette bio Crépe fromage

. . Filet de poisson meuniére
Saucisses de volaille P

Purée de pommes de terre [ESLS pOD ER P 5]

Petit moulé ail & fines herbes Yaourt aromatisé bio

Flan vanille Fruit de saison

JEUDI,®:

Potage velouté au potiron Mortadelle* & cornichon

(sans porc : ceuf mayonnaise)

Beeuf bourguignon Aiguillettes de poulet au jus

Pates bi a
ates bio Epinards bio a la creme a5

Petit suisse sucré :
- Brie
Beignet chocolat B .
Compote pomme abricot

Tributaire des arrivages et vigilants sur la qualité, certains produits de ce menu sont susceptibles d'étre remplacés
* plat & base de porc (proposition de remplacement)

Bon /-
FE  Produit issu de I'agriculture biologique appétﬁ‘-

« Selon ’article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergenes
réglementaires qui s’intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d’orienter toute personne intéressée vers
votre service de restauration pour en bénéficier. »



